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Curriculo do Curso de Ciéncia e Tecnologia de Latioios

Ciéncia e Tecnologia de Laticinios

ATUACAO

No final do curso, o estudante tera competéncia: fglicar conhecimentos

cientificos e tecnolégicos; compreender e combosifatores de producao

com eficiéncia técnica e econbmica; planejar e gpinghesquisas, interpretar

e difundir os resultados; conceber, projetar eisarakistemas, produtos e

processos de fabricacdo; identificar problemasop@rsolucdes; desenvolver

e utilizar novas tecnologias; gerenciar, operaragtar sistemas e processos
de fabricagdo; comunicar-se eficientemente nasderascrita, oral e gréfica,;

atuar em equipes multidisciplinares; atuar eticameavaliar o impacto das

atividades profissionais no contexto social, anthle@ econémico; atuar em

mercados da cadeia produtiva de leite; atuar endaties de ensino, pesquisa
e de extensao; interagir e influenciar nos procesezisorios de agentes e
instituicdes, na gestdo de politicas setoriaisedocempo de atuacéo.

Reconhecimento: Portaria do MEC N.° 2.881 de 02003

Autorizacdo: CEPE-UFV, Ata N.° 320 de 20/05/1997
Ano de inicio: 1998
Turno: Integral - 30 vagas anuais

Exigéncia Horas Prazos Anos
Disciplinas obrigatérias 3.12Minimo 4,0
Disciplinas optativas 270Padrao 4,0
Estagio Supervisionado (540 h) Maximo 6,5
TOTAL 3.390

SEQUENCIA SUGERIDA

Disciplinas Obrigatérias Carga Horéria Total Pré-requisito
Cédigo Nome CKT-P) Horas  (Pré ou Co-requisitd)
1° Periodo
ARQLO0 Desenho Técnico 3(1-2) 45
I NF103 Introducgéo a Informética 4(2-2) 60
MAT146 Célculo | 4(4-0) 60
QJ 100 Quimica Geral 3(3-0) 45
QJ 107 Laboratério de Quimica 2(0-2) 30 QuUI100*
Geral
QJ 138 Fundamentos de Quimic 3(3-0) 45
Orgénica
QJ 139 Laboratério de Quimica 2(0-2) 30 QUI138*

Orgénica
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Disciplinas Obrigatérias

Carga Horaria Total

Pré-requisito

Codigo Nome Cr(T-P) Horas  (Pré ou Co-requisitd)
1° Periodo - Continuagao
TAL140 Introdugédo a Tecnologia 2(2-0) 30
de Laticinios
TOTAL 23 345
TOTAL ACUMULADO 23 345
2° Periodo
ADMIOO Teoria Geral da 4(4-0) 60
Administracao |
Bl AQl11 Biologia Celular 2(2-0) 30 BIO112*
Bl Q112 Laboratério de Biologia 2(0-2) 30 BIO111*
Celular
BQ 100 Bioquimica Fundamenta 4(4-0) 60 QUI138
BQ 101 Laboratério de Bioguimica 2(0-2) 30 BQI100*
ERBOO0 Economia Rural 3(3-0) 45
F S191 Introdugéo a Mecanica 2(2-0) 30 MAT146*
TOTAL 19 285
TOTAL ACUMULADO 42 630
3° Periodo
EST105 Iniciacdo a Estatistica 4(4-0) 60 MAT146
H S120 Laboratério de Fisica 2(0-2) 30 FIS191
H S193 Introdugéo aos Fluidos e 2(2-0) 30 FIS191*
a Termodinamica
MBI 100 Microbiologia Geral 4(2-2) 60 BIO11lleBIOl112e
BQI100
QJ 112 Quimica Analitica Aplicade 3(3-0) 45 QuUlI100
QJ 119 Laboratério de Quimica 2(0-2) 30 QuUI112*
Analitica Aplicada
TAL403 Quimica de Laticinios 5(3-2) 75 QUI112 ou BQI100
(Optativas)
TOTAL 22 330
TOTAL ACUMULADO 64 960
4° Perfodo
ERB15 Sociologia do Trabalho 3(3-0) 45
EST220 Estatistica Experimental 4(4-0) 60 EST105
H S194  Introdugéo ao 2(2-0) 30 FIS191*
Eletromagnetismo
TAL414 Microbiologia do Leite e 7(3-4) 105 MBI100
Derivados
TAL442 Processamento de Leite 5(3-2) 75
de Consumo
(Optativas)
TOTAL 21 315
TOTAL ACUMULADO 85 1.275
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Disciplinas Obrigatérias Carga Horaria Total Pré-requisito
Codigo Nome Cr(T-P) Horas  (Pré ou Co-requisitd)
5° Periodo
TAL420 Utilidades em Laticinios 5(3-2) 75 FIS193
TAL429 Embalagem de Alimento 5(3-2) 75 TAL403
TAL443 Tecnologia de Produtos 5(1-4) 75 MBI100
Lacteos Fermentados
TAL445 Tecnologia de Queijos 7(3-4) 105 TAL442
TALA63 Higiene Industrial 4(2-2) 60 MBI100*
TAL497 Estagio Supervisionado 0(0-36) 540 TAL403*e
em Laticinios TAL414* e
TAL442*
(Optativas)
TOTAL 26 930
TOTAL ACUMULADO 111 2.205
6° Periodo
TALA23 Instalacbes e 5(3-2) 75 TAL420
Equipamentos Industriai:
de Laticinios
TAL444 Tecnologia da Fabricaca 4(2-2) 60
de Manteiga e Sorvete
TALA56 Conservagéo dos 4(2-2) 60
Alimentos pelo Frio
TALA68 Andlise Sensorial 4(2-2) 60 EST105
TAL478 Tecnologia de Queijos 7(3-4) 105 TAL445
Especiais
(Optativas)
TOTAL 24 360
TOTAL ACUMULADO 135 2.565
7° Periodo
TALA24  Projetos Agroindustriais 5(3-2) 75 Ter cursando, no
minimo, 1.770 horas
de disciplinas
obrigatorias
TAL446 Tecnologia de Produtos 4(2-2) 60 TAL442
Lacteos Concentrados e
Desidratados
TALA61 Andlise de Alimentos 4(2-2) 60
TAL464 Inspecdo Sanitaria do 4(2-2) 60
Leite
TAL465 Tratamento de Residuos 4(2-2) 60 MBI100
de Industrias de
Alimentos
(Optativas)
TOTAL 21 315
TOTAL ACUMULADO 156 2.880
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Disciplinas Obrigatérias

Carga Horaria Total

Pré-requisito

Codigo Nome Cr(T-P) Horas  (Pré ou Co-requisitd)
8° Periodo
TAL451 Geréncia Industrial de 7(3-4) 105 Ter cursado 2.340
Laticinios horas de disciplinas
obrigatérias
TAL462 Gestédo da Qualidade na 4(4-0) 60 EST105 e (MBI100
IndUstria de Alimentos ou TAL414) e
(TAL461* ou
TAL468%)
TAL494 Desenvolvimento de 4(2-2) 60
Novos Produtos
TAL498 Seminario de Estagio 1(1-0) 15 TAL497*
Supervisionado em
Laticinios
(Optativas)
TOTAL 16 240
TOTAL ACUMULADO 172 3.120
Disciplinas Optativas
ADMBOS Gestédo de Pessoas 4(4-0) 60 ADM100
ADNMBO9  Organizacdo, Sistemas ¢ 4(4-0) 60 ADM100
Métodos
ADMB20  Marketing 4(4-0) 60 ADM100
ADMB28 Administracdo da 4(4-0) 60 ADM100
Producéo e Materiais
ADNMBI91 Pequenas e Médias 4(4-0) 60 ADM320
Empresas - PMEs
ADMBI2  Identificacdo e Viabilizagéc 5(3-2) 75 Ter cursado 1.200
de Oportunidades de horas
Negdcios
Bl Q131 Ecologia Basica 3(3-0) 45
Bl @200 Biofisica 5(3-2) 75 BIO11l1l*e BIO112*
BQ 220 Enzimologia 3(3-0) 45 BQI100
BQ 305 Bioquimica Analitica 6(2-4) 90 BQI100
BQ 432 Biotecnologia e 4(4-0) 60 Ter cursado no
Biosseguranca minimo 1.700 horas
Q300 Contabilidade Geral 4(4-0) 60
Q3B10 Contabilidade de Custos 4(4-0) 60 CCO100
(03811 Contabilidade de Custos II 4(4-0) 60 CCO310
ad 14 Sociologia 4(4-0) 60
d 40 Elementos de 4(4-0) 60
Epistemologia e Historia
da Ciéncia
O RL30 Instituicdes de Direito 4(4-0) 60
EIB42 Planejamento 4(2-2) 60
Ergondmico do Trabalhc
EG270 Introdugéo a Economia 4(4-0) 60
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Disciplinas Optativas Carga Horéria Total Pré-requisito
Codigo Nome Cr(T-P) Horas  (Pré ou Co-requisitd)
Disciplinas Optativas - Continuagéo
EDUL27 Filosofia da Ciéncia 3(3-0) 45
ENE61 Eletrotécnica 4(2-2) 60 FIS194 e FIS120
ERB24 Metodologia de Pesquis: 4(2-2) 60
ERB60 Comercializagéo Agricol. 4(2-2) 60 ECO270 ou ERU300
ERB61 Estrutura dos Mercados 4(4-0) 60 ERU300
Agroindustriais
ER/34 Cadeias Agroindustriais 4(4-0) 60 ERU361
ERM62 Economiae 3(3-0) 45 ERU300 ou EC0270
Gerenciamento de
Complexos
Agroindustriais
ER80 Gestdo Ambiental e da 4(4-0) 60 ADM100

Qualidade no
Agronego6cio

EST430 Controle Estatistico da 4(4-0) 60 EST220
Qualidade e de Processt

LET290 LIBRAS Lingua 3(1-2) 45
Brasileira de Sinais

MBI 130 Microbiologia dos 4(2-2) 60 MBI100
Alimentos

MBI 300 Bacteriologia Geral 3(3-0) 45 MBI100

MBI 310 Fisiologia de 3(3-0) 45 MBI100
Microrganismos

MBl 320 Genética de 3(3-0) 45 MBI100
Microrganismos

MBl 440 Microbiologia Industrial € 3(3-0) 45 MBI100
Biotecnologia

MBI 460 Microbiologia Ambiental 3(3-0) 45 MBI100

NJT320 Nutricdo Béasica 4(4-0) 60 BQI100

TAL354 Tecnologia de Alimentos 4(4-0) 60

TAL384 Préatica de Tecnologia de 2(0-2) 30 TAL354*
Alimentos

TALA06 Quimica de Alimentos | 6(4-2) 90 BQI100

TALA07 Quimica de Alimentos Il 3(1-2) 45

TALA25 Projetos Agroindustriais |1 4(2-2) 60 TAL424

TAL426 Planejamento 5(3-2) 75 Ter cursado 2.340
Agroindustrial horas de disciplinas

obrigatérias

TALA38 Processamento de Fruta 5(1-4) 75 TAL354
e Hortalicas

TAL440 Processamento de Produ 5(3-2) 75 MBI100
de Origem Animal

TAL4A57 Desidratacéo e Secagen 2(2-0) 30 TAL406.

de Alimentos



196 Curriculdss Cursos do CCE UFV

Curriculo do Curso de Ciéncia e Tecnologia de Latiios

Disciplinas Optativas Carga Horaria Total Pré-requisito
Codigo Nome Cr(T-P) Horas  (Pré ou Co-requisitd)
Disciplinas Optativas - Continuagéo
TALA66 Microscopia de 3(1-2) 45
Alimentos
TAL4A67 Legislacdo de Alimentos 2(2-0) 30
TAL490 Atividades 2(0-2) 30 Ter cursado, no
Complementares | minimo, 2.850 horas

de disciplinas
obrigatérias

TALA91 Topicos Especiais | 1(1-0) 15
TAL492 Topicos Especiais I 2(2-0) 30
TAL493 Topicos Especiais Il 3(3-0) 45
VET140 Microbiologia Veterinarie 5(3-2) 75 MBI100
VET349 Saneamento 4(4-0) 60 MBI100

Obs.: Parte das exigéncias de carga horéaria enpldiss optativas podera ser

atendida com outras disciplinas oferecidas pela ,Wfé¢de que sejam obedecidas
as exigéncias de pré-requisitos e ou co-requisitogutra de qualquer natureza,
mediante a autorizacdo do Coordenador do Curso,acamuéncia da Comissao

Coordenadora do Curso.



